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Resumo:

O objetivo deste estudo foi realizar uma analise estatistica e verificar se existe correlagdo nas
propriedades funcionais dos produtos oriundos do beneficiamento de trigo mourisco da espécie
(Fagopyrum esculentum Moench) Cultivar IPR 19 — Baili produzido no sul do Brasil e registrado no
Ministério de Agricultura e Pecuaria pelo Instituto Agrondmico do Parana (IAPAR). Foram avaliadas
as propriedades funcionais (fibras soluveis, fibras insollveis, absorcdo de agua, absorcdo de 6leo,
umidade e cinzas). As analises estatisticas do conjunto de dados obtidos em ensaios laboratoriais foram
realizadas utilizando o software IBM SPSS Statistics VV23. A partir dos dados coletados, primeiramente
foi realizada uma analise descritiva para verificar a tendéncia central e a dispersdo dos dados. Em
seguida aplicou-se o teste de normalidade de Shapiro-Wilk para verificar um pressuposto que determina
a escolha dos testes estatisticos. O mesmo foi escolhido devido ao fato do conjunto de dados apresentar
menos de 30 amostras. Conclui-se com este estudo que a medida que a concentracdo de Fibra Insoltvel
aumenta, a Absorcéo de 6leo também aumenta, este cenario indica variaveis diretamente proporcionais
com correlacéo forte entre si. O resultado obtido demonstra que o trigo mourisco e seus subprodutos
apresentam propriedades potencialmente funcionais visto que possuem caracteristicas de interesse em
sua composig&o.

Palavras chave: Trigo mourisco, andlise estatistica, correlacdo, propriedades funcionais, fibras
soluveis, fibras insolUveis, absorcdo de agua, absorcéo de 6leo, umidade e cinzas.

Correlation between the functional properties of products obtained
from buckwheat processing

Abstract

This paper atemps to perform a statistical analysis and to verify if there is a correlation in the functional
properties of products derived from buckwheat processing of the species (Fagopyrum esculentum
Moench). Cultivar IPR 19 - Baili produced in southern Brazil and registered with the Ministry of
Agriculture and Livestock by the Agronomic Institute of Parand (IAPAR). The functional properties
(soluble fibers, insoluble fibers, water absorption, oil absorption, moisture and ash) were evaluated.
Statistical analyzes of the data set obtained in laboratory tests were performed using the IBM SPSS
Statistics V23 software. From the collected data, a descriptive analysis was first carried out to verify the
central tendency and the dispersion of the data. Then, the Shapiro-Wilk normality test was applied to
verify a presupposition that determines the choice of statistical tests. The same was chosen due to the
fact that the dataset presented less than 30 samples. It is concluded with this study that as the
concentration of Insoluble Fiber increases, Oil Absorption also increases, this scenario indicates directly
proportional variables with strong correlation with each other. The result obtained shows that buckwheat
and its by-products have potentially functional properties since they have characteristics of interest in
their composition.

Key-words: Buckwheat, statistical analysis, correlation, functional properties, soluble fibers, insoluble
fibers, water absorption, oil absorption, moisture and ash.
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1. Introducéo

O trigo mourisco comum é uma das mais antigas culturas cultivadas na Asia. A origem do seu
cultivo remonta cerca de 4000 a 5000 anos no sul da China. Do sul da China, o trigo sarraceno
cultivado foi introduzido em outros paises asiaticos, na Europa, na Africa e na América do
Norte e do Sul. Agora, a planta era distribuida na Africa (Quénia, Tanzania, Uganda, Etidpia,
Zimbébue, Africa do Sul, Botswana); Asia (China, Japdo, Coréia, Cazaquistdo, Mongolia,
Federacdo Russa, Iraque, india, Nepal, Paquistdo, Mianmar, Tailandia e Vietnd); Europa
(Belarus, Letonia, Lituania, Federacio Russa, Ucrania, Polbnia, Austria, Alemanha,
Dinamarca, Suécia, Bulgaria, Australia: Australia e Nova Zelandia); América do Norte (Canada
e Estados Unidos) e América do Sul (Brasil e Cuba). No entanto, China, Federacdo Russa,
Ucrania, Republica da Moldavia, Cazaquistdo, Franca, EUA, Polbnia, Brasil, Japdo, Canada,
Coréia e Butdo produziram maiores quantidades de trigo no mundo de 1961 a 2010 (AL-
SNAFI, 2017).

Segundo Suresh (2013) as propriedades funcionais dos alimentos sdo determinadas pela sua
composigdo fisico-quimica e ou caracteristicas organolépticas. Como exemplo de propriedades
funcionais de um alimento pode-se incluir a solubilidade, a absorcéo, a retengdo de agua,
capacidade de formagdo de espuma, elasticidade e capacidade de absorcdo de gordura e
elementos externos. As atividades funcionais também incluem o potencial de emulsificacao,
hidratacdo (ligagdo de agua), a viscosidade, a formacdo de espuma, a solubilidade, a
geleificacdo, a coesdo e a adesao.

Os cereais sé@o uma excelente fonte de vitaminas e minerais, incluindo a gordura da vitamina E
solavel, que € um antioxidante essencial. Os grdos de cereais sdo uma fonte de proteina facil
como Recomendacdo Diaria (RDA), mas infelizmente ndo tém o aminodcido lisina essencial e,
portanto, ndo deve ser usado como a Unica fonte de proteina dietética (KHATKAR, 2005).

De acordo Al-Snafi (2017) estudos anteriores demonstraram que o Trigo Mourisco (Fagopyrum
esculentum) contém alcal6ides, aminoacidos, antraquinonas, carboidratos, flavonoides,
filobantanos e taninos. As plantas geralmente produzem metabdlitos secundarios que
constituiram uma fonte importante de muitos farmacos. Muitas revisdes anteriores revelaram a
ampla gama de efeitos farmacoldgicos e terapéuticos de plantas medicinais. A analise
nutricional da farinha e farelo de cor clara Fagopyrum esculentum revelou que continham
amido: 55, 75 e 18%; Proteinas: 12, 6 e 36%); Lipidos: 4, 1 e 11%; Hidratos de carbono sollveis:
2,1 e 6%; Fibras alimentares totais: 7, 3 e 15%; e cinzas: 2, 1 e 7%, respectivamente. Os estudos
farmacol6gicos demonstraram que Fagopyrum esculentum possuia antioxidantes, anti-
inflamatorios, cardiovasculares, hipolipidémicos, antigenotoxicos, antidiabéticos, reno-
protectores, anticancerosos, antimicrobianos, cicatrizantes, anti-stress, deficiéncia de memaria
protegida e efeitos fotoprotetores.

Segundo Luvison (2012) e Pavek, (2016) a variedade de trigo mourisco cultivada no Brasil é
uma cultura antiga que veio da Europa e que foi utilizada até ser substituida pela soja. Apesar
do nome, a espécie ndo tem parentesco com o trigo tradicional. Rico em proteina, 0 mourisco
pode ser usado na alimentacdo humana e de animais, além de ser uma boa opg¢do para a
cobertura de solo durante a rotagédo de culturas. O seu uso em propriedades rurais ocorre a fim
de promover a rotacdo de cultivos a fim de extinguir alguns ciclos de doenca, como ervas
daninhas, e conserva a umidade do solo, uma vez que absorve metade da &gua que a soja absorve
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em seu plantio. Dentro deste contexto, apresenta-se o problema de pesquisa: Qual a correlacdo
entre as propriedades funcionais dos produtos oriundos do beneficiamento de trigo mourisco?

E para responder a esta questdo de pesquisa, este trabalho tem como objetivo geral analisar a
correlacdo entre as propriedades funcionais dos produtos oriundos do beneficiamento de trigo
mourisco. O alcance deste objetivo geral serd possivel por meio dos seguintes objetivos
especificos: (a) selecionar um Portfolio Bibliografico relevante sobre as propriedades
funcionais do trigo mourisco; (b) realizar ensaios laboratoriais afim de quantificar o percentual
de fibras soluveis, fibras insolUveis, absorcdo de &gua, absor¢édo de 6leo, umidade e cinzas na
farinha, farelo e casca de trigo mourisco, (c) realizar uma andlise estatistica acerca dos
resultados obtidos e, por fim (d) demonstrar quais propriedades funcionais dos produtos obtidos
no beneficiamento de trigo mourisco estdo correlacionadas.

Este artigo se apresenta em cinco sec¢des, sendo a primeira composta por esta introdugéo. A
segunda apresenta o referencial tedrico dos temas de trigo mourisco, composicéo,
funcionalidade e aproveitamento tecnoldgico. A terceira mostra a metodologia utilizada nesta
pesquisa. A quarta secdo apresenta os resultados obtidos e suas respectivas discussdes. E por
ualtimo, o artigo apresenta as conclusdes e recomendacges de pesquisas futuras.

2. Materiais e Métodos
2.1 Classificacdo da Pesquisa

Esta pesquisa se caracteriza como de natureza tedrica em relagdo ao tema abordado. Quanto aos
seus procedimentos técnicos, enquadra-se como um estudo bibliografico, pois tratara de dados
e verificacOes provindas diretamente de trabalhos ja realizados do assunto pesquisado. Do ponto
de vista dos objetivos, classifica-se como exploratdria, pois buscara informacdes especificas e
caracteristicas do que esta sendo estudado.

2.2 Ensaios Laboratoriais
Material: Farinha, farelo e casca de trigo mourisco.

Reagentes e solucdes: Solucdo tampdo fosfato, pH 7 e pH 4; Solucdo de NaOH; Solucédo de
HC1 0,5%; a-amilase Termamyl; Protease liquida; Amiloglucosidase (AMG); Etanol 96 °GL,
guaiacol 0,5%.

2.2.1 Andlise de fibras

Foram pesados 1g de cada amostra em triplicata e em seguida adicionou-se 40mL da solugéo
tampdo em cada uma. Em cada béquer, foi adicionado 100uL da enzima Termamyl, coberto
com papel aluminio e imerso em banho-maria por 30 minutos a 90 °C. Apo6s, o pH das amostras
foi ajustado para 7,5 e adicionados 200uL de protease liquida. Novamente, os béqueres foram
para banho-maria por 30 min. a 60°C com o pH novamente ajustado para 4,3 e conduzido mais
uma vez para o banho-maria. Depois do tempo necessario, foi adicionado 100uL de AMG, que
permaneceu em banho-maria por mais 30 min. a 60 °C. Para a obtencdo da fibra insoltvel, o
liquido foi filtrado em cadinhos de Gooch, em tecido sintético, previamente pesados e 0s
residuos levados para estufa com a 105 °C por 24 horas. Para obter as fibras soltveis, no liquido
restante da filtracdo, foram adicionados o equivalente ao dobro da solucao de etanol gelado (96
°GL a4°C), e filtrou-se também em cadinhos de Gooch, em tecido sintético, depois da formacao
do gel. O residuo foi para estufa com a 105 °C por 24 horas.
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2.2.2 Analise de umidade e cinzas

Foram pesados 3g de cada amostra em triplicata e em seguida levou-se a estufa a 105 °C por 24
horas. Depois as amostras foram pesadas. Na sequéncia foi realizada a andlise de cinzas
colocando as amostras em chapa aquecedora por aproximadamente 30 minutos e em seguida as
amostras foram levadas para a mufla a 550 °C por 6 horas. Depois as amostras ficaram por mais
8 horas na estufa a 105 °C e 30 minutos no dessecador. Em seguida foram pesadas.

2.2.3 Andlise da absorcéo de agua e 6leo

Os experimentos foram realizados no laboratoério de Bioquimica da UTFPR/Ponta Grossa. Para
0 presente estudo, as amostras foram obtidas da Industria Gran Molino situada em Ponta
Grossa/PR.

As propriedades funcionais das farinhas foram analisadas quanto a capacidade (ml), a
capacidade de absorcdo de agua (WAC,%), a capacidade de absorcdo de 6leo (OAC,%),
seguindo o método descrito por Okaka e Potter (1977).

Foi adicionada 1g de amostra em microtubos tipo eppendorf azul em polipropileno com tampa
e graduacdo, cap. 1,5 ml. A agua destilada foi adicionado para dar um volume total de 0,05 ml.
O topo do cilindro graduado foi hermeticamente coberto e misturado, invertendo o cilindro. A
suspensdo foi invertida uma vez mais depois de 2 minutos e deixou-se repousar durante mais 8
minutos e o volume ocupado pela amostra foi feita apds a oito © minutos. A capacidade de
absorcéo de agua das farinhas foi determinado pelo método de Sosulski et al. (1976). Um grama
de amostra misturada com 10 mL de agua destilada e deixa-se repousar a temperatura ambiente
(30 £ 2 ° C) durante 30 minutos, o centrifugado durante 30 minutos a 3.000 rpm ou 2.000 x g.
absorcdo de dleo foi analisada como 6leo por cento ligada por grama de farinha. A capacidade
de absor¢do de oOleo foi determinada pelo método de Sosulski et al. (1976). Um grama de
amostra misturada com 10 ml de 6leo de soja (Sp. Gravidade 0,9092) e deixar repousar a
temperatura ambiente (30 + 2 ° C) durante 30 minutos, o centrifugado durante 30 minutos a
300 rpm ou 2000 x g. A absorcédo de agua foi analisada como a percentagem de &gua ligada por
grama de farinha.

2.3 Andlise Estatistica
2.3.1 Procedimentos da Pesquisa

A partir dos dados coletados, primeiramente foi realizada uma analise descritiva para verificar
a tendéncia central e a dispersdo dos dados. Em seguida aplicou-se o teste de normalidade de
Shapiro-Wilk para verificar a normalidade dos dados e posteriormente realizar a escolha dos
testes estatisticos. O teste foi escolhido devido ao conjunto de dados apresentar menos de 30
casos. Com o resultado do teste, foi aplicado a estatistica bivariada, neste caso, o Test T
independente, com o objetivo de comparar a média dos dois turnos. Por fim, foram aplicados
os testes de correlagdo Pearson e Spearman.

2.3.2 Populacéo, amostra e obtencéo de dados

Os dados foram obtidos em ensaios laboratoriais no Laboratério de Bioquimica da UTFPR
Campus Ponta Grossa, para: (i) fibras solaveis; (ii) fibras insolaveis; (iii) absor¢éo de agua; (iv)
absorcéo de 6leo; (v) umidade; (vi) cinzas.

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn



ConBRepro VIl CONGRESSO BRASILEIRODE ENGENHARIA DE PRODU(;AO
L ]
Ponta Grossa. PR, Brasil, 05 a 07 de dezembro de 2018

3. Resultados e discussao
3.1 Ensaios laboratoriais

Nos ensaios laboratoriais foram obtidos os dados que se apresentam na Tabela 1: Resultados
Obtidos nos Ensaios Laboratoriais.

Tabela 1: Resultados Obtidos nos Ensaios Laboratoriais

FIBRAS FIBRAS INSOLUVEIS [ABS AGUA |[ABS OLEO |UMIDADE |CINZAS

SOLUVEIS
CASCA 0,10 68,78 0,083 0,082 89,63 2,06
CASCA 1,59 72,01 0,085 0,081 89,92 1,71
CASCA 1,24 74,53 0,080 0,080 89,79 1,62
FARELO 5,65 11,10 0,077 0,079 89,30 2,64
FARELO 5,44 12,33 0,086 0,076 89,52 2,63
FARELO 0,59 12,47 0,077 0,078 89,45 2,72
FARINHA 2,59 3,28 0,080 0,079 87,69 0,71
FARINHA 2,67 2,67 0,074 0,079 89,62 0,73
FARINHA 2,05 1,45 0,076 0,078 90,22 1,48

Fonte: Dados da pesquisa (2017).

3.2 Tratamento estatistico dos dados

3.2.1 Teste de Shapiro-Wil

A partir das andlises laboratoriais foram feitas as relacdes entre varidveis arroladas para o
presente estudo. Inicialmente foi realizado o Teste de Shapiro-Wil conforme representagéo no

Quadro 1.
Quadro 1: Teste de Shapiro-Wil

Shapiro-Wilk

Estatistica Df Sig.
Fibra 0,890 9 0,200
Fibra2 0,728 9 0,003
Absagua 0,941 9 0,588
Absoleo 0,965 9 0,850
umidade 0,760 9 0,007
cinzas 0,898 9 0,240

*, Este € um limite inferior da significancia verdadeira.
a. Correlacdo de Significancia de Lilliefors
Fonte: Dados da pesquisa (2017).

Alicercado no teste de Shapiro-Wilk tem-se:

Variavel Fibra Soluvel apresentou dados normais (p>0,05)

Variével Fibra Insoltvel apresentou dados ndo normais (p<0,05)
- Complemento: Assimetria (0,717), Curtose (1,400). (ambos inferiores a 1,5)
- Complemento: Auséncia de outliers

Variavel absorcdo de dgua apresentou dados normais (p>0,05)

Variével absorcao de 6leo apresentou dados normais (p>0,05)

Variavel Umidade apresentou dados nao normais (p<0,05)
- Complemento: Assimetria (0,717), Curtose (1,400), (ambos inferiores a 1,5)
- Complemento: Poucos outliers (1).

Variavel Cinzas apresentou dados normais (p>0,05).
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3.2.2 Correlagéo de Pearson
Com base nos pressupostos acima mencionados, optou-se pelo célculo de correlagdo de
Pearson.
A Correlacdo de Pearson entre as variaveis apresentou os resultados do quadro 2 obtido no
software SPSS.

Quadro 2: Correlacdo de Pearson

Fibra Fibra2 Absagua Absoleo umidade cinzas
Fibra Correlagdo de Pearson 1 -511 ,043 -,604 -,180 238
Sig. (2 extremidades) 160 912 ,085 642 537
N 9 9 9 9 9 9
Fibra2 Correlacéo de Pearson -511 1 ,556 ,751° ,342 ,096
Sig. (2 extremidades) 160 120 ,020 367 807
N 9 9 9 9 9 9
Absagua Correlagao de Pearson ,043 ,556 1 ,140 -,013 ,300
Sig. (2 extremidades) 912 120 720 973 433
N 9 9 9 9 9 9
Absoleo Correlagao de Pearson -,604 751" ,140 1 ,082 -,246
Sig. (2 extremidades) ,085 ,020 ;720 834 524
N 9 9 9 9 9 9
umidade Correlacéo de Pearson -,180 ,342 -,013 ,082 1 ,308
Sig. (2 extremidades) 642 367 973 834 421
N 9 9 9 9 9 9
cinzas Correlacéo de Pearson ,238 ,096 ,300 -,246 ,308 1
Sig. (2 extremidades) 537 807 433 524 421
N 9 9 9 9 9 9

*. A correlagdo é significativa no nivel 0,05 (2 extremidades).
Fonte: Dados da pesquisa (2017).

Casos em destaque:

Correlacdo significativa com p<0,05, entre as variaveis:

Fibra insolGvel e absorcdo de 6leo (0,751). Baseado na literatura de Dancey e Reidy (2007) este
cenario indica varidveis diretamente proporcionais com correlacdo forte entre si. Desta forma,
presume-se que a medida que a concentracao de Fibra InsolGvel aumenta, a Absorcao de 6leo
também aumenta.

Né&o foram retornados mais casos de correlagéo significativa.

3.2.3 Teste de Normalidade e Anova

Primeiro caso: COMPARACAO ENTRE GRUPOS - Os resultados retornaram as seguintes
conclusdes:

Os grupos Casca, Farelo e Farinha foram considerados normais na variavel fibra sollvel
(p>0,05).

Os grupos Casca, Farelo e Farinha foram considerados normais na variavel fibra insoltvel
(p>0,05).

Os grupos Casca e Farinha foram considerados normais na variavel absorcao de 4gua (p>0,05),
e o grupo farelo foi considerado ndo normal (p<0,05).

Os grupos Casca e Farelo foram considerados normais na varidvel absorcao de 6leo (p>0,05),
e a variavel Farinha foi considerada ndo normal (P<0,05).

Os grupos Casca, Farelo e Farinha foram considerados normais na varidvel Umidade (p>0,05).
Os grupos Casca e Farelo foram considerados normais na variavel cinzas (p>0,05), e o grupo
Farinha foi considerado ndo normal (p<0,05).
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menor que 1,5 e auséncia de outliers.

Quadro 3: Testes de Normalidade

Shapiro-Wilk

Estatistica df Sig.
CASCAFS ,914 3 433
FARELOFS 781 3 ,070
FARINHAFS ,845 3 227
CASCAFI ,995 3 ,864
FARELOFI ,826 3 ,178
FARINHAFI ,964 3 ,637
CASCAAGUA ,987 3 ,780
FARELOAGUA ,750 3 ,000
FARINHAAGUA ,964 3 ,637
CASCAOLEO 1,000 3 1,000
FARELOOLEO ,964 3 ,637
FARINHAOLEO ,750 3 ,000
CASCAUMIDADE ,996 3 ,886
FARELOUMIDADE ,958 3 ,605
FARINHAUMIDADE |],916 3 437
CASCACINZAS ,896 3 372
FARELOCINZAS ,832 3 ,194
FARINHACINZAS ,769 3 ,044

a. Correlacdo de Significancia de Lilliefors
Fonte: Dados da pesquisa (2017).
Segundo caso: Fibra solGvel
Tabela 2: Testes de Normalidade
Variavel Grupos Média valor de Hipotese Concluséao
p
Casca (1) 0,98 HO — Médias dos grupos 1,  Aceita-se HO
Fibras Farelo (2) 3,89 0,198 2 e 3 sdo iguais.
Solaveis Farinha (3) 2,44 H1 — Médias dos grupos 1,
2 e 3 sdo diferentes.
Casca (1) 71,77 HO — Médias dos grupos 1, Rejeita-se HO
Fibras Farelo (2) 11,97 0,001 2 e 3 sdo iguais.
Insoltveis  Farinha (3) 2,47 H1 — Médias dos grupos 1,
2 e 3 sdo diferentes.
Casca (1) 0,083 HO — Médias dos grupos 1,  Aceita-se HO
Absorcdo  Farelo (2) 0,080 0,229 2 e 3 sdo iguais.
de agua Farinha (3) 0,077 H1 — Médias dos grupos 1,
2 e 3 sdo diferentes.
Casca (1) 0,081 HO — Médias dos grupos 1, Rejeita-se HO
Absorcdo  Farelo (2) 0,078 0,026 2 e 3 sdo iguais.
de dleo Farinha (3) 0,079 H1 — Médias dos grupos 1,
2 e 3 sdo diferentes.
Casca (1) 89,78 HO — Médias dos grupos 1,  Aceita-se HO
Umidade Farelo (2) 89,42 0,649 2 e 3 sdo iguais.
Farinha (3) 89,18 H1 — Médias dos grupos 1,
2 e 3 sdo diferentes..
Casca (1) 1,79 HO — Médias dos grupos 1, Rejeita-se HO
Cinzas Farelo (2) 2,66 0,001 2 e 3 sdo iguais.
Farinha (3) 0,97 H1 — Médias dos grupos 1,

2 e 3 sdo diferentes.

Fonte: Dados da

pesquisa (2017).
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Verifica-se, com base no teste Anova que houve diferenca significativa entre os grupos nas
varidveis Fibras insoluveis (p=0,001), Absorcdo de Oleo (p=0,026) e Cinzas (p=0,01). Em
medida complementar, a tabela (X) apresenta os valores retornados pelo post hoc de Tukey.

Quadro 4: POST HOC TUKEY

Variavel Grupos Média Comparagédo valor Hipotese Concluséao
de p
Fibras Casca (1) 71,77 | Cascae HO — Médias dos grupos 1 e Rejeita-se
Insoliveis Farelo 11,97 | Farelo 0,001 2 sdo iguais. HO
(2 2,47 H1 — Médias dos grupos 1 e
Farinha 2 sdo diferentes.
@)
Cascae 0,001 HO — Médias dos grupos 1 ¢ Rejeita-se
Farinha 3 sdo iguais. HO

H1 — Médias dos grupos 1 e
3 sdo diferentes.

Farinha e 0,002 HO — Médias dos grupos 2e  Rejeita-se
Farelo 3 sdo iguais. HO

H1 — Médias dos grupos 2 e

3 sdo diferentes.

Absorcdode  Casca (1) 0,081 | Cascae HO — Médias dos grupos 1 e Rejeita-se
6leo Farelo 0,078 | Farelo 0,024 2 sdo iguais. HO
(2 0,079 H1 — Médias dos grupos 1 e
Farinha 2 sdo diferentes.
®)
Casca e 0,092 HO — Médias dos grupos 1 e Aceita-se
Farinha 3 sdo iguais. HO

H1 — Médias dos grupos 1 e
3 séo diferentes.

Farinha e 0,544 HO — Médias dos grupos 2 e Aceita-se
Farelo 3 sdo iguais. HO

H1 — Médias dos grupos 2 e

3 sdo diferentes.

Casca (1) 1,79 Casca e HO — Médias dos grupos 1 e Rejeita-se
Cinzas Farelo Farelo 0,024 2 sdo iguais. HO
2 H1 — Médias dos grupos 1 e
Farinha 2,66 2 sdo diferentes.
3
© 0,97 Casca e 0,030 HO — Médias dos grupos 1 e Rejeita-se
Farinha 3 sdo iguais. HO

H1 — Médias dos grupos 1 e
3 sdo diferentes.

Farinha e 0,001 HO — Médias dos grupos 2e  Rejeita-se
Farelo 3 sdo iguais. HO

H1 — Médias dos grupos 2 e

3 sdo diferentes.

Fonte: Dados da pesquisa (2017).
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4. Conclusao

No comparativo entre grupos pertinente a varidvel fibras insollveis verifica-se que houve
diferenca significativa entre todos os casos de comparacéo (p<0,05). Desta forma, conclui-se
que o grupo casca (71,77) apresentou concentracdo média de fibras insollveis
significativamente superior que os grupos Farelo (11,97) e Farinha (2,47).

N&o obstante, infere-se que o grupo Farelo (11,97) apresentou média de concentracéao de fibras
insollveis significativamente superior que o grupo Farinha (2,47).

No que concerne ao comparativo entre grupos pertinente a variavel Absorcéo de Agua verifica-
se que houve diferenca significativa entre o grupo Casca (0,081) e Farelo (0,078). Tal cenério
indica que a absorcdo de agua foi significativamente superior no grupo casca quando
comparado ao grupo farelo.

Antagonicamente, os demais casos ndo retornaram diferenca significativa na media de absor¢éo
de agua (p>0,05), indicando que ndo ha diferenca na absor¢do de 4gua no comparativo entre o
grupo Casca (0,081) e Farinha (0,079), e entre os grupos Farelo (0,078) e Farinha (0,079).

Por fim, no comparativo entre grupos pertinente a variavel Cinzas verifica-se que houve
diferenca significativa entre todos os casos de comparacgéo (p<0,05). Desta forma, conclui-se
que o grupo Farelo (2,66) apresentou concentracdo média de Cinzas significativamente superior
que os grupos Casca (1,79) e Farinha (0,97). Nao obstante, infere-se que o grupo Casca (1,79)
apresentou média de concentracdo de Cinzas significativamente superior ao grupo Farinha
(0,97).

Conclui-se com este estudo que a medida que a concentra¢do de Fibra Insolivel aumenta, a
Absorcdo de 6leo também aumenta, este cendrio indica variaveis diretamente proporcionais
com correlagdo forte entre si. O resultado obtido demonstra que o trigo mourisco e seus
subprodutos apresentam propriedades potencialmente funcionais visto que possuem
caracteristicas de interesse em sua composicao.
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